
 

 

 

 

Liebe Gäste, 

 

wir heißen Sie sehr herzlich willkommen 
im Restaurant „klebers“ und freuen uns 

über Ihren Besuch bei uns. 

Ganz nach unserem Motto 
“ fantasievoll – geschmackvoll – freudvoll “ 

haben wir für Sie drei Menüs erdacht und vorbereitet. 

Zusätzlich bieten wir Ihnen verschiedene Köstlichkeiten á la Carte an. 
Selbstverständlich können Sie Gerichte auch einzeln 

aus den Menüs auswählen. 

Sollten wir Sie mit unserer Auswahl noch nicht wunschlos 
glücklich gemacht haben, dann wenden Sie sich gerne 

an unser Team im Restaurant. 

Nun wünschen wir Ihnen ein genussvolles und freudiges 
Erlebnis bei uns im „klebers“! 

Für das ganze Küchenteam, Ihre 

 

 

Walter Varga   und  Christian Brändle 

 

 

 
          

 
Bitte sprechen sie in Bezug auf Allergene und Intoleranzen mit unserem Servicepersonal. 

Wir händigen ihnen bei Bedarf gerne die erklärende Liste aus. 

 

 

 

A LA CARTE 

 

 

 

ROSTBRATEN VOM WEIDERIND 
Zwiebelkruste / Portweinjus / Gemüse / Käsespätzle 

31 

 

YELLOW-FIN-THUNFISCH 

Kenia-Bohne / Olive / Tomate / Baby-Leaf 
Zitronencreme 

27 

 

ENTRECÔTE VOM WEIDERIND 
Weisses Bohnenpürée / Mini-Mais 

Pak-Choi 
36 

 

GEDÄMPFTER LOUP DE MER 

Safransud / Wilder Brokkoli / Baby-Gemüse 
Kartoffelspalten 

37 

 

CREMIGE TRÜFFEL-POLENTA 
Sommertrüffel / Stunden-Ei / Wilder Brokkoli 

28 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

MENÜ „KLEBERS“ 
88 

 

 

TOMATISIERTE FISCHSUPPE 

Garnele / Jacobsmuschel / Fenchel 

~~~~~ 

FOIE GRAS 

Brioche / Karamellisierter Apfel / Schalotten-Konfit 

~~~~~ 

FILET VOM MILCHKALB 

Morchelrahm / Marktgemüse / Kartoffelwürfel 

~~~~~ 

HEIMISCHE KIRSCHE 

Mango / Schwarzes Sesam-Eis / Kirschen 
Matcha-Chip 

 

 

 

 

 

MENÜ REGIONAL 
54 

 

PFIFFERLING-CREMESUPPE 
Strudel / Duxelles 

~~~~~ 

LANDGOCKEL VOM MESCHENMOSER HOF 

Madeira-Jus / Trüffel-Farce / Wurzelgemüse 
Kartoffel-Sellerie-Pürée 

~~~~~ 

DUETT VON DER BODENSEE-BIRNE 

Sorbet / Ragout / Espuma / Sekt 
 

 

MENÜ VEGETARISCH 
57 

 

BABY-SPINAT-SALAT 

Mango-Sesam-Dressing / Falaffel-Bällchen / Avocado 

~~~~~ 

GEFÜLLTE OKRA-SCHOTEN 

Ziegenkäse / Bulgur / Paprika / Süßkartoffel 

~~~~~ 

HASELNUSS TRIFFT SCHOKOLADE 

Crème Brûlée / Parfait / Mousse / Sponge 

 

 


