
 

 
 
 
 
 
 

Liebe Gäste,  
 

wir heißen Sie sehr herzlich willkommen im  
Restaurant „klebers“ und freuen uns über Ihren  

Besuch bei uns.  
Ganz nach unserem Motto  

“ fantasievoll – geschmackvoll – freudvoll “ 
haben wir für Sie drei Menüs erdacht und vorbereitet.  

Zusätzlich bieten wir Ihnen verschiedene  
Köstlichkeiten á la Carte an.  

Selbstverständlich können Sie Gerichte auch einzeln aus  
den Menüs auswählen.  

Sollten wir Sie mit unserer Auswahl noch nicht wunschlos 
glücklich gemacht haben,  

dann wenden Sie sich gerne an unser  
Team im Restaurant.  

Nun wünschen wir Ihnen ein genussvolles und freudiges  
Erlebnis bei uns im „klebers“!  

Für das ganze Küchenteam, Ihre  
 
 
 
 
 

Walter Varga    und  Christian Brändle  

 
Bitte sprechen sie in Bezug auf Allergene und Intoleranzen  mit unserem Servicepersonal.  

Wir händigen ihnen bei Bedarf gerne die erklärende Liste aus.  

 

 
 



 

 
 

 

 

Öffnungszeiten:   Küche    Restaurant  
 

Montag:  12:00 Uhr – 13:30  Uhr 12:00 Uhr – 14:00 Uhr  

LUNCH -Menü 

18:00 Uhr – 21:00 Uhr  18:00 Uhr – 23:30 Uhr  

ABEND -Karte  

Dienstag:    RUHETAG  

Mittwoch: 12:00 Uhr – 13:30  Uhr 12:00 Uhr – 14:00 Uhr  

LUNCH -Menü 

18:00 Uhr – 21:00 Uhr  18:00 Uhr – 23:30 Uhr  

ABEND -Karte  

Donnerstag:  12:00 Uhr – 13:30  Uhr 12:00 Uhr – 14:00 Uhr  

LUNCH -Menü 

18:00 Uhr – 21:00 Uhr  18:00 Uhr – 23:30 Uhr  

ABEND -Karte  

Freitag:  12:00 Uhr – 13:30  Uhr 12:00 Uhr – 14:00 Uhr  

LUNCH -Menü 

18:00 Uhr – 21:00 Uhr  18:00 Uhr – 23:30 Uhr  

ABEND -Karte  

Samstag:    Mittags geschlossen   Mittags geschlossen  

    18:00 Uhr – 21:00 Uhr  18:00 Uhr – 00:00 Uhr  

    ABEND -Karte  

Sonntag:  12:00 Uhr – 13:30  Uhr 12:00 Uhr – 14:00 Uhr  

ABEND -Karte  

18:00 Uhr – 21:00 Uhr  18:00 Uhr – 23:30 Uhr  

ABEND -Karte  

 

Gerne nehmen wir Ihre Bestellungen  
MITTAGS bis 13:30 Uhr  (LUNCH -Menü), 

ABENDS bis 21:00 Uhr  (ABEND -Karte) 

entgegen.  



 

 
 
 

 

MENÜ KLEBERS  
115  

 
 

GEBEIZTER ZANDER  
Leche de Tigre  / Gurke / Paprika  

Koriander  / Limette 
20 

~~~~~  
ENTENBRUST  

Estragon -Jus / Kürbis / Rosenkohlblätter  
19 

~~~~~  
JACOBSMUSCHEL  

Gerösteter Blumenkohl / Pistazie / Beurre blanc  
20 

~~~~~  
HIRSCHRÜCKEN  

Rotkohl -Jus / Schwarzwurzel / Brombeere / Cashew  
Kartoffel-Kräuter-Praline 

43 

~~~~~  
PINA COLADA  

Gegrillte Ananas / Minze / Litschi  
Kokos -Zitrus-Eis  

15 

 

 
 
 

 



 

 
 
 
 
 

MENÜ VEGETARISCH  
76 

 

 

RÜBE  
Fermentierter Kohlrabi / Birne / Molé  

Pommery -Senf / Tête de Moine  
18 

~~~~~  
 

GESCHMORTER KÜRBIS  
Sauce Tatar / Topinambur / Romanesco  

Gebeiztes Eigelb  
18 

~~~~~  
 

STEINPILZ -RAVIOLI  
Salbeischaum / Austernpilze / Mangold  

Karotte / Hüttenkäse  
27 

~~~~~  
 

GESCHICHTETES SCHOKO -TÖRTCHEN  
Haselnuss / Mousse / Sauerrahm -Limetten-Eis  

15 

 

 
 
 

 



 

 

 

 

 

REGIO  MENÜ  
69 

 

 

GETRÜFFELTE SCHWARZWURZELSUPPE  
Geröstetes Wurzelbrot / Schwarzer Trüffel  

15 

~~~~~  
 

LAMMRÜCKEN  
VON DER SCHWÄBISCHEN ALB  

Kräuter-Senf -Kruste / Zucchini / Paprika  
Kartoffel-Auflauf 

42 

~~~~~  
 

GEEISTE BUTTERMILCHCREME  
Zwetschgen -Ragout / Zwetschgen -Sorbet  

Schwarze Walnuß / Weiße Schokolade  
14 

 

 
 
 
 
 
 



 

 
 

 

A LA CARTE  
 

ROSTBRATEN 2.0  
4erlei Zwiebel  / Portweinjus  

Gebackene Speckbohne  / Käsespätzle  
39 

 

ZANDER  
Sauerkrautschaum / Blutwurstkruste / Gurke  

Kartoffelpüree 
37 

 

HIRSCH -MAULTASCHEN  
Dattel-Blaukraut /  Preiselbeer -Jus  

Walnüsse / Rosenkohl  
28 

 

ÜBERBACKENE AUBERGINE (Vegan)  
Miso-Hollandaise / Kichererbsen / Ducca  

Shiitake / PX -Beeren  
24 

 

KANINCHEN -SALTIMBOCCA  
Salbei / Parmaschinken / Schmorgemüse  

Gremolata / Gnocchi  
36 

 

SEESAIBLING  
Riesengarnele / Hummer -Bisque / Fenchel  

Belugalinsen  
38 



 

 

 

 

 

 

 

 

DESSERT  
 
 
 
 
 

PINA COLADA  
Gegrillte Ananas / Minze / Litschi  

Kokos -Zitrus-Eis  
15 

 

GESCHICHTETES SCHOKO -TÖRTCHEN  
Haselnuss / Mousse / Sauerrahm -Limetten-Eis  

15 

 

GEEISTE BUTTERMILCHCREME  
Zwetschgen -Ragout / Zwetschgen -Sorbet  

Schwarze Walnuß / Weiße Schokolade  
14 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

HERBST KÜCHE  
 

 

GERÄUCHERTE FORELLE  
Sauer mariniert / Rote Zwiebel / Radieschen  

Gurke  / Meerrettichcreme / Wildkräuter  
18 

 

KLEBERS -SALAT  
French -Dressing / Hähnchen -Brust / Champignons  

Parmesan / Croutons  
20 

 

BUNTER HERBST SALAT  
Cassisdressing / Ziegenkäse -Crumble  

Trauben / Nüsse  
15 

 

KLEBERS WURSTSALAT  

Metzlers Lyoner / Bergkäse / Garten -Gemüse  

Schalottendressing  
15 

 

 

 


