
 

 
 
 
 
 
 

Liebe Gäste,  
 

wir heißen Sie sehr herzlich willkommen im  
Restaurant „klebers“ und freuen uns über Ihren  

Besuch bei uns.  
Ganz nach unserem Motto  

“ fantasievoll – geschmackvoll – freudvoll “ 
haben wir für Sie drei Menüs erdacht und vorbereitet.  

Zusätzlich bieten wir Ihnen verschiedene  
Köstlichkeiten á la Carte an.  

Selbstverständlich können Sie Gerichte auch einzeln aus  
den Menüs auswählen.  

Sollten wir Sie mit unserer Auswahl noch nicht wunschlos 
glücklich gemacht haben,  

dann wenden Sie sich gerne an unser  
Team im Restaurant.  

Nun wünschen wir Ihnen ein genussvolles und freudiges  
Erlebnis bei uns im „klebers“!  

Für das ganze Küchenteam, Ihre  
 
 
 
 
 

Walter Varga    und  Christian Brändle  
 

Bitte sprechen sie in Bezug auf Allergene und Intoleranzen  mit unserem Servicepersonal.  
Wir händigen ihnen bei Bedarf gerne die erklärende Liste aus.  

 

 
 

 
 



 

 

 

 

 

 

Öffnungszeiten:   Küche    Restaurant  
 

Montag:  12:00 Uhr – 13:30  Uhr 12:00 Uhr – 14:00 Uhr  

LUNCH -Menü 

18:00 Uhr – 21:00 Uhr  18:00 Uhr – 23:30 Uhr  

ABEND -Karte  

Dienstag:    RUHETAG  

Mittwoch: 12:00 Uhr – 13:30  Uhr 12:00 Uhr – 14:00 Uhr  

LUNCH -Menü 

18:00 Uhr – 21:00 Uhr  18:00 Uhr – 23:30 Uhr  

ABEND -Karte  

Donnerstag:  12:00 Uhr – 13:30  Uhr 12:00 Uhr – 14:00 Uhr  

LUNCH -Menü 

18:00 Uhr – 21:00 Uhr  18:00 Uhr – 23:30 Uhr  

ABEND -Karte  

Freitag:  12:00 Uhr – 13:30  Uhr 12:00 Uhr – 14:00 Uhr  

LUNCH -Menü 

18:00 Uhr – 21:00 Uhr  18:00 Uhr – 23:30 Uhr  

ABEND -Karte  

Samstag:    Mittags geschlossen   Mittags geschlossen  

    18:00 Uhr – 21:00 Uhr  18:00 Uhr – 00:00 Uhr  

    ABEND -Karte  

Sonntag:  12:00 Uhr – 13:30  Uhr 12:00 Uhr – 14:00 Uhr  

ABEND -Karte  

18:00 Uhr – 21:00 Uhr  18:00 Uhr – 23:30 Uhr  

ABEND -Karte  

 

Gerne nehmen wir Ihre Bestellungen  
MITTAGS bis 13:30 Uhr  (LUNCH -Menü), 

ABENDS bis 21:00 Uhr  (ABEND -Karte) 

entgegen.  

 



 

 
 

 
 
 
 

MENÜ KLEBERS  
110  

 
 

FLUSSKREBS -TATAR  
Geröstetes Wurzelbrot / Tigermilch / Paprika  

Limette / Gurke  
20 

~~~~~  
SCHWEINEBAUCH SOUS -VIDE  

Karotten -Vinaigrette / Geräucherte Karotte  
Sesam / Avocado  

15 

~~~~~  
HEILBUTT -FILET  

Tomatisierter Safran -Sud / Fenchel  
21 

~~~~~  
FLANK -STEAK  

Rotkohl -Jus / Weiße Bohnencreme / Edamame  
Petersilienwurzel -Chip / Kartoffelkrapfen  

42 

~~~~~  
SCHOKO -TARTELETTE  

Feigen -Sorbet / Mousse / Portwein -Feigen  
14 

 

 
 
 

 



 

 
 
 
 
 
 

MENÜ VEGETARISCH  
70 

 

 

GERÖSTETER BLUMENKOHL  
Preiselbeeren / Stunden -Ei / Kräutermarinade  

Sauce Hollandaise  
16 

~~~~~  
 

KÜRBIS „SÜSS -SAUER“  
Schwarze Walnuß / Birne / Wildkräuter 

Belper -Knolle  
16 

~~~~~  
 

ROTE -BEETE -CARAMELLE  
Büffel-Mozzarella / Wilder Brokkoli / Limonen -Öl 

Konfierte Tom ate 
26 

~~~~~  
 

CHEESECAKE -CREME  
Heidelbeeren / Cassis -Sorbet / Joghurt / Streusel  

14 

 

 
 
 

 



 

 

 

 

 

REGIO  MENÜ  
79 

 

TAFELSPITZ -CARPACCIO  
Radieschen -Vinaigrette / Apfel / Meerrettich 

Kartoffelstroh / Feldsalat  
16 

~~~~~  
 

ERBSENSCHAUMSUPPE  
Geräucherte Wagenhauser Lachsforelle  

Kaviar / Frischkäse  
15 

~~~~~  
 

GETRÜFFELTER LANDGOCKEL  
Petersilienwurzel / Schwarzer Trüffel / Kohlrabi  

Flower-Sprout  
36 

~~~~~  
 

HEISSE LIEBE  
Vanille-Parfait / Himbeer e in Variation 

14 
 
 
 

 
 
 



 

 
 

 

 

A LA CARTE  
 

 

ROSTBRATEN 2.0  
4erlei Zwiebel  / Portweinjus  

Gebackene Speckbohne  / Käsespätzle  
39 

 

LOUP DE MER  
Kapern -Zitronen-Butter / Tomatenconcassée  

Zucchini / Safran -Kartoffeln 
36 

 

WILD -MAULTASCHEN  
Sherryrahmsauce / Saure Karotte / Blattsp inat 

Austernpilze  
26 

 

GESCHMORTER SPITZKOHL  (Vegan)  
Pommery -Senf / Maronen / Cashew -Creme  

Bohnensalat  
27 

 

THU NFISCH -TATAKI  
Limonen -Kokos -Schaum / Sesam / Wok -Gemüse  

Erbsen -Wasabi -Püree / / Süßkartoffeln  
39 

 

 



 

 

 

 

 

A LA CARTE  
 

 

FELDSALAT  
Kartoffeldressing / Parmesan / Speck -Croutons  

 

Vorspeise 10 / Hauptgang 1 6 

 

KLEBERS -SALAT  
French -Dressing / Hähnchen brust / Champignons  

Parmesan / Croutons  
20 

 

GERÄUCHERTE FORELLE  
Sauer mariniert / Rote Zwiebel / Radieschen  

Gurke / Meerrettichcreme / Wildkräuter  
18 

 

KLEBERS WURSTSALAT  
Metzlers Lyoner / Bergkäse / Garten -Gemüse  

Schalottendressing  
15 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

DESSERT  
 
 
 
 
 

SCHOKO -TARTELETTE  
Feigen -Sorbet / Mousse / Portwein -Feigen  

14 

 

CHEESECAKE -CREME  
Heidelbeeren / Cassis -Sorbet / Joghurt / Streusel  

14 

 

HEISSE LIEBE  
Vanille-Parfait / Himbeer e in Variation 

14 

 

 

 

 

 


